
WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - summer

Riesling Bio
Winery: Die Odenwälder Winzergenossenschaft eG

rated 02.07.2022
Total points 83 AWARD: SILVER
Category white wine
Vintage 2021
Primary grape  / grape varieties Riesling / Johanniter
Quality g.g.A / Kabinett
Country - region Deutschland - Hessische Bergstraße
Alcohol in vol.% 12,31
Residual sugar in g/l 1,30
Acid in g/l 7,10
Sulphur free/total in mg/l 25,00
Aged in Steel barrel
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
fruity
floral, flowery
phenolisch
Honigmelone
Wiesenblumen
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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rated 02.07.2022
Description

Food-Pairing

Ein fruchtbetonter Riesling mit einer leicht verspielten Aromatik nach Wassermelone und grünem Apfel. Am
Gaumen leicht moussierend und verbunden mit den fruchtigen Aromen, macht er Lust auf mehr. Trotz des leichten
Körpers, zeigt der Wein viel Spannung im Abgang.
 

Spinatknödel mit Bergkäse, Raclette
 


