
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Prissla
Winery: Irmgard Windegger

rated 06.05.2023
Total points 92 AWARD: GOLD
Category white wine
Vintage 2021
Primary grape  / grape varieties Souvignier gris / Muscaris 20%
Quality IGP / IGT
Country - region Italien - Alto Adige / Südtirol
Alcohol in vol.% 13,50
Residual sugar in g/l 1,00
Acid in g/l 6,80
Sulphur free/total in mg/l 30,00
Aged in Stainless tank
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
gelb-fruchtig
spicy
balsamic
Quince
Lilac
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2024 2024 2023
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much



ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Prissla
Winery: Irmgard Windegger

rated 06.05.2023
Description

Food-Pairing

Der Anteil der Sorte Muscaris (20%) im Weisswein Cuveé PirssLa gibt dem Wein eine besonders feine, interessante
Nase - der Wein beeindruckt mit den feinen Musacatellernoten, durch seine Komplexität und gleichzeitige
Harmonie von Frische, Frucht, Mineralität und Breite.
 

Zum Aperitiv, begleitet alle Fischgerichte sehr gut. Zu allen Speisen mit asiatischen Gewürzen und zu allen Speisen
mit feinen Kräutern von Risotto bis Fisch, Huhn mit Bärlauch, Rosmarin, Thymian usw. gewürzt.
 


