
PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2022

Johanniter 
Winery: Bio- Weingut Galler

rated 07.10.2022
Total points 92 AWARD: GOLD
Category white wine
Vintage 2021
Primary grape  / grape varieties Johanniter
Quality g.g.A / Deutscher Qualitätswein
Country - region Deutschland - Pfalz
Alcohol in vol.% 12,50
Residual sugar in g/l 3,80
Acid in g/l 6,70
Sulphur free/total in mg/l 41,00
Aged in Steel barrel
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
gelb-fruchtig
spicy
floral, flowery
reife Williams
Honigmelone
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2026 2024 2022
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Description

Food-Pairing

Hinter dem Namen �Johanniter� verbirgt sich eine neue kraftvolle und vor Gesundheit strotzende,
ressourcenschonende Rebsorte, eine sogenannte Piwi-Neuzüchtung (pilzwiderstandsfähig), deren Pflanzenschutz
auf ein Minimum reduziert werden kann.

Klare Fruchtaromatik von Apfel, Birne, Aprikose, zarte, frische Säure mit Noten von Zitrus, Physalis, gelbem
Steinobst.
 

Spargel, Pasta, Risotto, helles Fleisch, Fisch, mediterrane Küche. Tipp des Winzers: Ein Gläschen zur
Speisenzubereitung beflügelt die Kreativität des Kochs.
 


