
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - spring

Cuvée M
Winery: Martin Stiftung

rated 15.05.2022
Total points 95 AWARD: GOLD
Category red wine
Vintage 2020
Primary grape  / grape varieties Cabernet Noir / Millot Foch, Cabernet Jura, Cabertin
Quality g.g.A / AOC
Country - region Schweiz - Zürich
Alcohol in vol.% 13,50
Residual sugar in g/l
Acid in g/l 5,50
Sulphur free/total in mg/l
Aged in Wooden barrel

analysis - intensity assessment ranking - quality assessment
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Clarity
Violet - Red - Brown
Color intensity
fruity
herbal
spicy
Violet
Zigarenkiste
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential
2027
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much



ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - spring

Cuvée M
Winery: Martin Stiftung

rated 15.05.2022
Description

Food-Pairing

Der Bio-Rotwein der Mariahalde vereint Harmonie, Lebensfreude und Trinkgenuss. Die Assemblage von Cabernet
Noir, Millot Foch und Cabernet Jura duftet nach Cassis und Brombeeren. Im Gaumen präsentiert er sich
geschmeidig und abgerundet. 

Der Wein wird im Eichenfass nach den strengen Richtlinien von Bio Suisse bei Markus Weber in Obermeilen
gekeltert. Alle unsere Weine sind vegan und enthalten keine tierischen Zusatzstoffe.
 

Er passt hervorragend zu Fleischgerichten sowie zu kalten Käse- und Fleischplatten.
 


