
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - spring

Naturalmente Bio Perricone
Winery: Caruso & Minini

rated 12.05.2022
Total points 94 AWARD: GOLD
Category red wine
Vintage 2020
Primary grape  / grape varieties Perricone
Quality IGP
Country - region Italien - Sizilien
Alcohol in vol.% 13,70
Residual sugar in g/l 5,00
Acid in g/l 6,40
Sulphur free/total in mg/l 27,00
Aged in Steel barrel

analysis - intensity assessment ranking - quality assessment
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Clarity
Violet - Red - Brown
Color intensity
gruen-wuerzig
spicy
fruity
Liebstoeckl
Kreuzkuemmel
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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rated 12.05.2022
Description

Food-Pairing

Selezione attenta delle uve raccolte a mano, macerazione e fermentazione del diraspato per 15-20 giorni in
vinificatori di acciaio inox alla temperatura controllata di 25°C. Fermentazione malolattica in
acciaio.AFFINAMENTO: 6 mesi in vasche in acciaio inox; elevagecompletato con 3-6 mesi di affinamento in bottiglia.
 

Predilige gli incontri difficili come quello con il pesto alla trapanese. Raggiunge però il massimo dell�eleganza
quando incontra il tonno o il pesce spada; sposa bene anche le torte salate e i salumi.
 


