
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - spring

Caeles nero D'avola
Winery: Firriato
rated 12.05.2022

Total points 85 AWARD: SILVER
Category red wine
Vintage 2020
Primary grape  / grape varieties Nero d'Avola
Quality DOP / DOC
Country - region Italien - Sizilien
Alcohol in vol.% 13,60
Residual sugar in g/l 0,50
Acid in g/l 6,17
Sulphur free/total in mg/l 43,00
Aged in Steel Barrel/Barrique
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Clarity
Violet - Red - Brown
Color intensity
fruity
spicy
Marmelade / Kompott
Amarena cherry
Bitterschokolade
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential
2025 2023
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Description

Food-Pairing

Dall�impegno trentennale verso i temi della sostenibilità e tutela ambientale alla base della filosofia produttiva di
Firriato, nasce Caeles Nero d�Avola come simbolo assoluto di un vitigno icona della sicilianità e  il legame con la
viticoltura biologica . Il regolamento che sancisce le pratiche enologiche conformi alla denominazione biologica,
prevede numerose restrizioni e limitazioni, per cui le sostanze utilizzate in vigna e in cantina devono essere
ottenute da materie prime di origine agricola, sintomo del grande riguardo che Firriato rivolge all�ambiente. Il
Caeles Nero d�Avola offre la squisitezza di un rosso anagraficamente siciliano, che esalta ad ogni sorso la sua natura
genuina e sana, riflesso di una terra incontaminata e curata con attenzione e amore. L�affinamento in barrique di
rovere francese, di 2° e 3° passaggio, conferisce al vino una vena speziata di ineguagliabile raffinatezza.
 

Si abbina perfettamente a formaggi stagionalti, carni alla brace, arrosti, carni rosse in generale, funghi di bosco e
piatti di selvaggina.
 


