
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - spring

Caeles Grillo
Winery: Firriato
rated 13.05.2022

Total points 93 AWARD: GOLD
Category white wine
Vintage 2021
Primary grape  / grape varieties Grillo / no
Quality DOP / DOC
Country - region Italien - Sizilien
Alcohol in vol.% 12,50
Residual sugar in g/l 0,15
Acid in g/l 6,90
Sulphur free/total in mg/l 42,00
Aged in Steel barrel
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
fruity
floral, flowery
spicy
Muskatbluete
weißer Pfirsich
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential
2025 2026
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Description

Food-Pairing

Caeles Grillo è un vino in purezza di uve Grillo allevate nella Tenuta di Borgo Guarini, nell�agro trapanese.
Certificato biologico e vegano nasce in un cru molto particolare caratterizzato da un terreno tendenzialmente
limoso che dà una sensazione di untuosità tra le dita. Il Caeles Grillo, interpretando il poliedrico terroir di Borgo
Guarini, si presenta come un bianco di marcata sapidità dal colore giallo paglierino intenso e con una spalla acida
che dona immediata eleganza. Il bouquet è complesso e di forte personalità per merito dell�apporto aromatico dei
tioli, precursori aromatici di quest�uva e responsabili di quelle fragranze fresche ed esotiche, come il pompelmo
rosa e il frutto della passione, che immediatamente si percepiscono nel calice insieme a nuance di macchia
mediterranea. Un vino netto, verticale, in grado di far superare eventuali pregiudizi dei consumatori su possibili
difetti dei vini biologici.
 

Il Grillo si abbina ad antipasti di pesce e molluschi, a primi piatti con condimenti di pesce e verdure, a secondi di
pesce e crostacei
 


