VWVINE SYSTEM

ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - spring

Spatburgunder Sekt - blanc de noir
Winery: Weingut Christian Butz
rated 13.05.2022

Total points 93 AWARD: GOLD

Category Winzersekt

Vintage 2020

Primary grape / grape varieties Spatburgunder

Quality Sekt b.A.

Country - region Deutschland - Pfalz

Alcohol in vol.% 11,71

Residual sugar in g/l 17,80

Acid in g/l 7,90

Sulphur free/total in mg/I 32,00

Aged in Steel barrel
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Description

Die Wucht in der Flasche. Ein Sekt zum dahinflieBen.Feines Mousseux mit opulenter Frucht im Mund. Trocken
elegant ausgebaut. Beschwingt genieen, zum Wohl.

Food-Pairing

Passt ideal zu Antipasti, Vorspeisen mit Melonen und Schinken, Ziegenkase mit Honig, Mozzarella. Er eignet sich
auch als hervorragende Essensbegleitung vor allem zu rotem Fleisch, Wild, Kaninchen oder Kalb.



