
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - spring

Spätburgunder Rosé
Winery: Weingut Christian Butz

rated 13.05.2022
Total points 86 AWARD: SILVER
Category rosé wine
Vintage 2021
Primary grape  / grape varieties Spätburgunder
Quality Deutscher Qualitätswein
Country - region Deutschland - Pfalz
Alcohol in vol.% 11,79
Residual sugar in g/l 9,00
Acid in g/l 7,40
Sulphur free/total in mg/l 54,00
Aged in Steel barrel
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Clarity
violett -  lachs - zwiebel
Color intensity
fruity
spicy
herbal
reife Birne
Raspberry
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential
2024
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Description

Food-Pairing

Das Lachsrot lockt mit zartem Duft vollreifer Erdbeeren und feinherber Quitte. Im Mund vereint sich das fruchtige
Bouquet. Der langanhaltende Schmelz, verzaubert die Präsentation dieses vollfruchtigen Weines.

Der Rosé vom Spätburgunder umschmeichelt dabei mit einem ausgewogenen Säure-Süße Spiel bis zum
erfrischenden Nachhall.Ein �8b sound-inside� Highlight für die Sommerterasse.
 

Passt ideal zu Antipasti, Vorspeisen mit Melonen und Schinken, Ziegenkäse mit Honig, Mozzarella.Er eignet sich
auch als hervorragende Essensbegleitung vor allem zu Lachs, rotem Fleisch, Wild, Kaninchen oder Kalb.
 


