
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - spring

Weinviertel Dac Reserve vdR
Winery: Bio-Weingut H.u.M Hofer

rated 14.05.2022
Total points 94 AWARD: GOLD
Category white wine
Vintage 2020
Primary grape  / grape varieties Grüner Veltliner
Quality g.g.A / DAC
Country - region Österreich - Weinviertel
Alcohol in vol.% 13,50
Residual sugar in g/l 2,40
Acid in g/l 5,10
Sulphur free/total in mg/l 25,00
Aged in Steel barrel
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
gelb-fruchtig
spicy
Herbal
Quince
Petrol
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential
2026 /2026
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Description

Food-Pairing

Der Grüner Veltliner vdR besticht in der Farbe durch sein königliches Goldgelb. Der in engen Kirchenfenstern
langsam an der Glaswand abfließende Wein lässt schon seine Dichte und Komplexität erahnen. Im Duft
zurückhaltend nobel, klar bewusst und souverän. Der Wein füllt den Mund bis in den letzten Winkel aus. Er ist
druckvoll präsent und dennoch tänzelt er spielerisch und leicht mit seinem kräftigen Alkohol über den Gaumen um
sich mit einer üppigen Frucht langsam zu verabschieden.
 

Sauerbraten, Rinderrouladen, Curry´s
 


