
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - spring

Biosecco Rose
Winery: Bio-Weingut H.u.M Hofer

rated 12.05.2022
Total points 89 AWARD: SILVER
Category Secco
Vintage 2020
Primary grape  / grape varieties Zweigelt
Quality g.U. / Schaumwein mit zugesetzter Kohlensäure
Country - region Österreich - Weinviertel
Alcohol in vol.% 11,50
Residual sugar in g/l 20,20
Acid in g/l 6,10
Sulphur free/total in mg/l 40,00
Aged in Steel barrel
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Clarity
violett -  lachs - zwiebel
Color intensity
fruity
floral, flowery
Herbal
Raspberry
Rhabarber
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential
2023
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Description

Food-Pairing

<Der spritzige Frizzante besticht durch seine Leichtigkeit und blassrosa Farbe. Geschmacksnoten wie Waldbeere,
Ribisel und Himbeere machen ihn zum idealen Sommerbegleiter. Der Biosecco schmeckt am besten an lauen
Sommerabenden in geselliger Runde auf der Terrasse.
 

Aperritif, Mozzarella mit Tomaten, fruchtige Nachspeisen
 


