VWVINE SYSTEM

ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - spring

Zweigelt Klassik
Winery: Bio-Weingut H.u.M Hofer
rated 15.05.2022

Total points 94 AWARD: GOLD

Category red wine

Vintage 2019

Primary grape / grape varieties Zweigelt

Quality g.U. / Qualitatswein

Country - region Osterreich - Weinviertel

Alcohol in vol.% 13,50

Residual sugar in g/ 1,10

Acid in g/l 5,30

Sulphur free/total in mg/I 19,00

Aged in Wooden barrel
little->clearly significantly recognisable Fault drinkable->perfect
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Clarity

Violet - Red - Brown
Color intensity
aetherisch

fruity

malo-lactic

Kirsche dunkel
Rosmarien

Intensity

Sweet

Acid - gustatory

Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter

Astringency

Phenole / tannin
Alcohol impression
Cco?

Intensity / volume
Length / finish
Balance

stylistics
reductive---oxidatve 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

modern - - - traditionel 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

exaltation
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Potential
2027 2024
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Description

Der Zweigelt besticht durch seine dunkle, purpur-violette Farbe und sein wirziges, aber zugleich sehr fruchtiges

Bukett. Der klassisch im Holzfass ausgebaute Rotwein ist charakterisiert durch seinen kraftigen Geschmack nach
Waldbeeren und schmeichelt dem Gaumen. Der farbintensive, vollfruchtige und harmonische Wein passt ideal zu
deftigen Gerichten mit dunklem Fleisch und Speck.

Food-Pairing

leichte Wildgerichte Speck, gerauchertes Fleisch, Schinken



