VWVINE SYSTEM

ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - spring

Gruner Veltliner Ried Vogelsang
Winery: Bio-Weingut H.u.M Hofer

rated 14.05.2022

Total points 97

Category white wine

Vintage 2021

Primary grape / grape varieties Griner Veltliner
Quality g.U. / Qualitatswein
Country - region Osterreich - Weinviertel
Alcohol in vol.% 13,50

Residual sugar in g/ 1,10

Acid in g/l 5,30

Sulphur free/total in mg/I 36,00

Aged in Steel barrel

analysis - intensity assessment
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Clarity

colorless-green-yellow-brown

Color intensity

fruity
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Sweet

Acid - gustatory
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Bitter

Astringency

Phenole / tannin
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Length / finish

Balance
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modern - - - traditionel

AWARD: GRAND GOLD

ranking - quality assessment

Fault drinkable->perfect

0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

stylistics
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

exaltation
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Potential
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Description

Die Frucht des melonengelben Griner Veltliner Vogelsangs ist frisch und fruchtig. Die typisch pfeffrigen Noten
finden sich sowohl im Geruch als auch im Geschmack wieder. LeichtfiBig, frisch und elegant umschmeichelt der
Gruner Veltliner angenehm den Gaumen. Krauternuancen und frischer gelber Apfel definieren den Korper des
Weines. Die leicht wirzige Saure kommt erst im Abgang zum Tragen.

Food-Pairing

Wiener Schnitzel, Schweinebraten, Wildgefllgel



