
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - spring

Gelber Muskateller 
Winery: Bio-Weingut H.u.M Hofer

rated 14.05.2022
Total points 87 AWARD: SILVER
Category white wine
Vintage 2021
Primary grape  / grape varieties Gelber Muskateller
Quality g.U. / Qualitätswein
Country - region Österreich - Weinviertel
Alcohol in vol.% 12,50
Residual sugar in g/l 2,60
Acid in g/l 5,70
Sulphur free/total in mg/l 30,00
Aged in Steel barrel
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
Herbal
gruen-fruchtig
kohlig
Lemon
Unreife Kiwi
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential
2023
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Description

Food-Pairing

Das Gelb des Muskatellers erinnert an Lindenblüten. Der typische Geruch nach Holunderblüten steigt sofort in die
Nase. Der muskierende Geschmack wird begleitet von einer milden Säurestruktur. Das Bouquet erinnert an
Mandarinen, gelbe Ringlotten und Mirabellen. Im Abgang lässt sich anschließend grüner Apfel schmecken. Das
vielfältige Aromenspiel und der geringe Alkoholgehalt machen den Gelben Muskateller ideal zum Genießen auf der
Terrasse an einem lauen Sommerabend.
 

leichte Vorspreisen, Gemüse, asiatische Gerichte
 


