VWVINE SYSTEM

ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - spring

Gelber Muskateller
Winery: Bio-Weingut H.u.M Hofer
rated 14.05.2022

Total points 87 AWARD: SILVER

Category white wine

Vintage 2021

Primary grape / grape varieties Gelber Muskateller

Quality g.U. / Qualitatswein

Country - region Osterreich - Weinviertel

Alcohol in vol.% 12,50

Residual sugar in g/ 2,60

Acid in g/l 5,70

Sulphur free/total in mg/I 30,00

Aged in Steel barrel
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Description

Das Gelb des Muskatellers erinnert an Lindenbliten. Der typische Geruch nach Holunderbliten steigt sofort in die
Nase. Der muskierende Geschmack wird begleitet von einer milden Saurestruktur. Das Bouquet erinnert an
Mandarinen, gelbe Ringlotten und Mirabellen. Im Abgang lasst sich anschlieBend griner Apfel schmecken. Das
vielfaltige Aromenspiel und der geringe Alkoholgehalt machen den Gelben Muskateller ideal zum GenielRen auf der

Terrasse an einem lauen Sommerabend.

Food-Pairing

leichte Vorspreisen, Gemduse, asiatische Gerichte



