
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - spring

Südtiroler Lagrein "Badl" DOC
Winery: St. Quirinus

rated 13.05.2022
Total points 94 AWARD: GOLD
Category red wine
Vintage 2020
Primary grape  / grape varieties Lagrein
Quality DOP / DOC
Country - region Italien - Alto Adige / Südtirol
Alcohol in vol.% 13,00
Residual sugar in g/l 4,20
Acid in g/l 5,40
Sulphur free/total in mg/l 30,00
Aged in Wooden barrel
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Clarity
Violet - Red - Brown
Color intensity
fruity
woody
earthy
reife Schwarzkirsche
Lorbeer
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential
2025 2027
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Description

Food-Pairing

Fast athletischer Rotwein mit beeindruckender Dichte und Länge.
Cassis- und Kirscharomen paaren sich mit Würze und feinen Vanille- und Holznoten, super elegant und
abwechslungsreich. Am Gaumen dreidimensional, vielschichtig, mit cremig balsamischer Textur. Leicht gekühlt
servieren, aber 2-3 Stunden vorher öffnen. (M.Darting)
 

Zum in Rotwein geschmortem Lammragout mit karamellisierten Zwiebeln, leicht Knoblauch und mit
ausgelassenem, krossem Speck serviert, mit einem Hauch Zimt abgestimmt, dazu Dinkelvollkornnudeln al dente
gegart. (M.Darting)
 


