
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - spring

 Südtiroler Chardonnay Bergwerk
Winery: St. Quirinus

rated 12.05.2022
Total points 98 AWARD: GRAND GOLD
Category white wine
Vintage 2020
Primary grape  / grape varieties Chardonnay
Quality DOP / DOC
Country - region Italien - Alto Adige / Südtirol
Alcohol in vol.% 13,50
Residual sugar in g/l 2,90
Acid in g/l 6,00
Sulphur free/total in mg/l 30,00
Aged in Steel barrel
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
spicy
gruen-fruchtig
exotisch-fruchtig
Banana
mineral
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential
2024
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Description

Food-Pairing

Ein echter Klassiker mit buttrig, balsamischen Noten, nussig unterlegt mit ätherischen Noten, dabei feinnervig mit
einem brillanten Säure-Mineralkomplex. Ein fordernder Chardonnay, alles andere als belanglos und trotzdem nicht
laut, mit viel nachhaltigem Terroir und Substanz. (M.Darting)
 

Dazu eine gefüllte Couscous - Tomate mit leicht pikanter Joghurtsauce mit weißem Pfeffer und einem Hauch Trüffel,
gespickt mit grünen Gurkenstückchen und salzigen,  leicht gerösteten, gehackten Mandeln. (M.Darting)
 


