
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - spring

Südtiroler Sauvignon Blanc "Quirinus" DOC
Winery: St. Quirinus

rated 12.05.2022
Total points 94 AWARD: GOLD
Category white wine
Vintage 2021
Primary grape  / grape varieties Sauvignon Blanc
Quality DOP / DOC
Country - region Italien - Alto Adige / Südtirol
Alcohol in vol.%
Residual sugar in g/l
Acid in g/l
Sulphur free/total in mg/l
Aged in Steel -/Wooden barrel

analysis - intensity assessment ranking - quality assessment
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
fruity
gruen-fruchtig
spicy
minerality
passionsfrucht
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential
2024
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much



ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - spring
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rated 12.05.2022
Description

Food-Pairing

Frischer knackiger Sauvignon Blanc, blitzblank, sauber, mit klassischer grün fruchtiger, exotischer und
grün-würziger Aromatik. Im Mund erfrischend saftig, animierend mit seidigem Mundgefühl, dichter Länge und
abwechslungsreichem Aroma. (M.Darting)
 

Dazu gebeizter Lachs im Briqueteig, kurz angebacken in Butter, mit einer Sauce aus Ziegenkäse und Aprikosen
Tapenade. Super als Fingerfood mit Dip oder als Zwischengericht. (M.Darting)
 


