
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - spring

Muskat Ottonel Frizzante BIO
Winery: Winzerkeller Seewinkel

rated 12.05.2022
Total points 96 AWARD: GRAND GOLD
Category Frizzante
Vintage 2021
Primary grape  / grape varieties Muskat Ottonel
Quality Schaumwein mit zugesetzter Kohlensäure
Country - region Österreich - Burgenland - Neusiedlersee
Alcohol in vol.% 11,30
Residual sugar in g/l 25,00
Acid in g/l 6,70
Sulphur free/total in mg/l 70,00
Aged in Steel barrel
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
fruity
exotisch-fruchtig
balsamic
Birne-Lychee
engl. Rose
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential
2023
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Description

Food-Pairing

Die feine Perlage dieses Muskat Ottonel Frizzante steht in einer wundervollen Harmonie mit seiner angenehmen
Restsüße und dem zart blumigen Bukett. Eine feine Aromatik trägt diesen Frizzante bis zum langen Abgang.
 

Das ideale Getränk für jede Sommerparty, als Aperitif, für festliche Anlässe oder als Aufguss für verschiedene
Fruchtbowlen
 


