
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Weißwein PrissLa´
Weingut: Irmgard Windegger

bewertet am 04.05.2024
Gesamtpunktzahl 90 AUSZEICHNUNG: GOLD
Kategorie Weißwein
Jahrgang 2023
Hauptrebsorte / Rebsorten Souvignier gris / Muscaris
Qualität IGP / IGT
Land - Region Italien - Alto Adige / Südtirol
Alkohol in vol.% 14,00
Restzucker in g/l 2,50
Säure in g/l 5,70
Schwefel freie/ges. in mg/l 30,00
Ausbau Edelstahl

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Klarheit
farblos  - grün - gelb - braun
Farbintensität
fruchtig
gruen-fruchtig
exotisch-fruchtig
Birne
Netzmelone
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance
Komplexität

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex

Potential Status-quo best-before
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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bewertet am 04.05.2024
Beschreibung

Food-Pairing

Weißwein PrissLa´ist ein Cuvee´aus 2 pilzwiderstandsfähigen Rebsorten, 80 Prozent Souvignier Gris und 20 Prozent
Muscaris,  welche auf 2 verschiedenen Höhenlagen und Böden angebaut werden. der Großteil - rund 2 Drittel - der
Trauben wachsen in einer tiefen Lage von 350 m Meereshöhe in Südtirol auf lehmigen Boden, 1 Drittel auf 650 m
Meereshöhe auf kalkigem kargen Untergrund
 

als Aperitiv und genauso als Essensbegleiter für alle Vorspeisen, zu Fisch und hellem Fleisch 
 


