VWVINE SYSTEM

ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Riesling KABInett

Weingut: Weingut Forster

bewertet am 04.05.2024

Gesamtpunktzahl 91

Kategorie WeiBwein

Jahrgang 2023

Hauptrebsorte / Rebsorten Riesling

Qualitat g.U. / Pradikatswein
Land - Region Deutschland - Nahe
Alkohol in vol.% 9,50

Restzucker in g/l 36,20

Saure in g/l 7,20

Schwefel freie/ges. in mg/I 32,00

Ausbau Edelstahl

Analyse - Quantitative Einschatzung

wenig->deutlich signifikant erkennbar
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Klarheit
farblos - griin - gelb - braun
Farbintensitat
wirzig
fruchtig
krautrig
Aprikose
Zitrus
Gesamtintensitat
suB
Saure - gustatorisch
Saure Irritation (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
Cco2
Intensitat / Volumen
Nachhall / Lange
Balance

Komplexitat

wenig - - - viel

reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

AUSZEICHNUNG: GOLD

Ranking - Qualitative Einschatzung

Fehler trinkbar->optimal
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Stilistik
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Begeisterungsindex
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Potential Status-quo best-before
2025 2025 2024
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Beschreibung

Citrus & Limette, lebendig, aftige Saure, die federleichte FruchtsiBe tanzt zusammen mit saftigem Saurezug tber
die Zunge. Mach Lust auf den nachsten Schluck

Food-Pairing

einfach nur so :)



