
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Cabernet Blanc trocken Biowein
Weingut: Weingärtner Stromberg-Zabergäu eG

bewertet am 06.05.2024
Gesamtpunktzahl 91 AUSZEICHNUNG: GOLD
Kategorie Weißwein
Jahrgang 2023
Hauptrebsorte / Rebsorten Cabernet Blanc
Qualität Deutscher Qualitätswein
Land - Region Deutschland - Württemberg
Alkohol in vol.% 12,10
Restzucker in g/l 5,20
Säure in g/l 4,60
Schwefel freie/ges. in mg/l
Ausbau Edelstahl

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Klarheit
farblos  - grün - gelb - braun
Farbintensität
Vegetabil
gruen-grasig
gruen-wuerzig
Rhabarber
Kiwi
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance
Komplexität

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Der Cabernet Blanc erinnert im Duft an seinen großen Bruder, den Sauvignon Blanc. Sein pikantes Spiel zwischen
Johannis- und Stachelbeeraromen in Verbindung mit einer grünen Paprika machen ihn so besonders. Im Geschmack
zeigt er eine würzige mineralische Art, die von einer bemerkenswerten, reifen Säure begleitet wird.
 

Unser Cabernet Blanc passt hervorragend zur asiatischen Küche oder als Begleiter zur würzigen Käsesorten.
 


