
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Weissburgunder trocken Biowein
Weingut: Weingärtner Stromberg-Zabergäu eG

bewertet am 04.05.2024
Gesamtpunktzahl 93 AUSZEICHNUNG: GOLD
Kategorie Weißwein
Jahrgang 2023
Hauptrebsorte / Rebsorten Weißburgunder
Qualität g.U. / QbA
Land - Region Deutschland - Württemberg
Alkohol in vol.% 12,10
Restzucker in g/l 5,30
Säure in g/l 4,90
Schwefel freie/ges. in mg/l
Ausbau Edelstahl

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Klarheit
farblos  - grün - gelb - braun
Farbintensität
zitrisch
würzig
blumig
weisser Pfeffer
Geissblatt
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance
Komplexität

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex

Potential Status-quo best-before
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Im hellen goldgelb leuchtet dieser Weißwein im Glas. Der Duft ist so fein wie dezent mit Noten von saftigen Birnen,
Mandarine, Quitte und Apfel. Ein zarter, duftiger Wein, der mit einem cremigen Auftakt an den Gaumen kommt. Die
Säure ist zurückhaltend, die saftige Frucht ist ganz klar im Fokus. Trocken, aber mit schönem Schmelz und gutem,
saftigen Trinkfluss.
 

Der Weißburgunder passt zu Spargelgerichten, gebratenem Fisch und Meeresfrüchten
 


