
PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Future Organic Edition Red#2 BIO
Weingut: BIO Weingut Urbanihof - Paschinger KG

bewertet am 04.05.2024
Gesamtpunktzahl 90 AUSZEICHNUNG: GOLD
Kategorie Rotwein
Jahrgang 2022
Hauptrebsorte / Rebsorten Laurot / Rösler, Malverina, Regent
Qualität g.g.A / Tafelwein
Land - Region Österreich - Wagram
Alkohol in vol.% 12,00
Restzucker in g/l 4,00
Säure in g/l 4,70
Schwefel freie/ges. in mg/l
Ausbau Edelstahl

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung

wenig->deutlich signifikant erkennbar Fehler trinkbar->optimal
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Klarheit
Violett - Rot - Braun
Farbintensität
ueberreif-fruchtig
Marmelade / Kompott
kohlig
Pflaume
Harz
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance
Komplexität

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex

Potential Status-quo best-before
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Individuelles Farbbild, Reste von Kirschrot, Granatrand, Purpurschimmer, mittlere Dichte; in der Nase dezentes
Fruchtfeeling mit Kirschen und Zwetschken, zart würzig unterlegt, mit Beerenkoch ergänzt; am Gaumen eleganter,
geschmeidiger Einstieg, relativ wenig Gerbstoff, zart fruchtsüße Anklänge, Powidl und abermals Beerenkoch mit
Kirschkonfitüre, schafft es im Abgang, am Tanninsektor deutlich mehr samtigen Druck zu erzeugen.
 

Eleganter Speisenbegleiter, zur Weihnachtsgans, zum Rostbraten oder Rinderbraten mit Wurzelgemüse.
 


