
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Grüner Veltliner Classic Wagram DAC BIO
Weingut: BIO Weingut Urbanihof - Paschinger KG

bewertet am 03.05.2024
Gesamtpunktzahl 93 AUSZEICHNUNG: GOLD
Kategorie Weißwein
Jahrgang 2023
Hauptrebsorte / Rebsorten Grüner Veltliner
Qualität g.g.A / DAC
Land - Region Österreich - Wagram
Alkohol in vol.% 13,00
Restzucker in g/l 2,30
Säure in g/l 4,20
Schwefel freie/ges. in mg/l 47,00
Ausbau Edelstahl

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Klarheit
farblos  - grün - gelb - braun
Farbintensität
exotisch-fruchtig
blumig
kräutrig
Maracuja
Spearmint
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance
Komplexität

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex

Potential Status-quo best-before
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel



ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Grüner Veltliner Classic Wagram DAC BIO
Weingut: BIO Weingut Urbanihof - Paschinger KG

bewertet am 03.05.2024
Beschreibung

Food-Pairing

Jugendliches Farbbild, glänzendes, helles Design mit zarter Grüntönen, verspielte, vielschichtige Frucht mit floralen
Anteilen, Granny Smith, Klarapfel, Zitrus, reife Banane, etwas Bazooka, Zuckerwatte und alles, was im
jugendlich-euphorischen Stadium an Assoziationen hervorgerufen werden kann; im fruchtsüßen Umfeld setzt sich
retronasal die vielfältige Fruchtfinesse fort, saftig und kokett, lässt in keiner Phase den Alkohol spüren, zarte
Kräuterbeteiligung mit langem, stets elegantem Nachhall.
 

Hühnerfilet mit fruchtigem Beiwerk am Teller
 


