VWVINE SYSTEM

PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Cuvée 29

Weingut: Weingut Wullschleger

bewertet am 04.05.2024

Gesamtpunktzahl 91

Kategorie Rotwein

Jahrgang 2022

Hauptrebsorte / Rebsorten Cabernet Jura / CAL 1-28
Qualitat g.9.A / AOC

Land - Region Schweiz - Aargau

Alkohol in vol.% 13,30

Restzucker in g/l 1,00

Saure in g/l 5,50

Schwefel freie/ges. in mg/I
Ausbau Edelstahl/Barrique

Analyse - Quantitative Einschatzung

wenig->deutlich signifikant erkennbar
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Klarheit
Violett - Rot - Braun
Farbintensitat
rot-fruchtig
blumig
wirzig
schwarze Johannisbeere
Pfeffer weiss
Gesamtintensitat
suB
Saure - gustatorisch
Saure Irritation (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
Cco2
Intensitat / Volumen
Nachhall / Lange
Balance

Komplexitat

wenig - - - viel

reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

AUSZEICHNUNG: GOLD

Ranking - Qualitative Einschatzung

Fehler trinkbar->optimal
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Stilistik
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Begeisterungsindex
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Potential Status-quo best-before
2027 2025 2024
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Beschreibung

Im Eichenfass gereift, entsteht ein tiefroter, fruchtiger und eleganter Rotwein mit feinen Tanninen. Schéne Noten
von schwarze Kirchen und Vanille.

Food-Pairing

Ausgezeichnet zu kraftigen Mahlzeiten wie Braten, Wild, Spaghetti an einer rassigen Bolognese Sauce oder einfach
so zum Trinken unter Freunden.



