
PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Donauveltliner
Weingut: WINZER KREMS

bewertet am 04.05.2024
Gesamtpunktzahl 85 AUSZEICHNUNG: SILVER
Kategorie Weißwein
Jahrgang 2023
Hauptrebsorte / Rebsorten Donauveltliner
Qualität Wein aus Österreich
Land - Region Österreich - Niederösterreich
Alkohol in vol.% 13,50
Restzucker in g/l
Säure in g/l
Schwefel freie/ges. in mg/l
Ausbau Edelstahl

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Klarheit
farblos  - grün - gelb - braun
Farbintensität
gelb-fruchtig
würzig
fruchtig
Birne
Banane
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance
Komplexität

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex

Potential Status-quo best-before
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Diese neue Rebsorte wurde am Lehr- und Forschungszentrum für Wein- und Obstbau Klosterneuburg gezüchtet.
Die Traube hat eine hohe Widerstandskraft und kann daher umweltfreundlicher, nachhaltiger und ökonomischer
produziert werden.

Viel exotische Frucht in der Nase, auch am Gaumen kommen Noten nach Mango, Maracuja und Bananen, gepaart
mit zarter Fruchtwürze. Knackige Säurestruktur und dennoch balanciert, Schmelz, klingt mit schöner Länge und
feiner Harmonie aus
 

Der Donauveltliner schmeckt zu kalten Gerichten wie Roast Beef, Beef Tartare, Vitello Tonnato und Tafelspitz-Sulz.
 


