
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Grüner Veltliner Alte Rebe 
Weingut: Bioweinbau Peter Paradeiser 

bewertet am 03.05.2024
Gesamtpunktzahl 92 AUSZEICHNUNG: GOLD
Kategorie Weißwein
Jahrgang 2022
Hauptrebsorte / Rebsorten Grüner Veltliner / -
Qualität g.g.A / DAC
Land - Region Österreich - Wagram
Alkohol in vol.% 13,00
Restzucker in g/l 3,00
Säure in g/l 5,30
Schwefel freie/ges. in mg/l 53,00
Ausbau Edelstahl

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung

wenig->deutlich signifikant erkennbar Fehler trinkbar->optimal
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Klarheit
farblos  - grün - gelb - braun
Farbintensität
gelb-fruchtig
blumig
gruen-wuerzig
reife Birne
Damacenon
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance
Komplexität

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex

Potential Status-quo best-before
2027 2025 2024
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Hinter der Geldfrucht exotische Anklänge von Mango und Zitronen, viel Frucht am Gaumen, auch leicht muskatige
Einschübe, helle Würze, süßes Kernobst, seidig und weicher um die Mitte, im Abgang wieder deutlich Pfeffer, sehr
guter Trinkgenuss � macht dem Synonym �Grüner Muskat� alle Ehre. 12 Monate gereift.  
 

Weisses Fleisch und Fisch
 


