
PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Souvignier Gris 2023
Weingut: Weinberg Dähn GbR

bewertet am 04.05.2024
Gesamtpunktzahl 93 AUSZEICHNUNG: GOLD
Kategorie Weißwein
Jahrgang 2023
Hauptrebsorte / Rebsorten Souvignier gris
Qualität Deutscher Wein mit Rebsorte/Jahrgang
Land - Region Deutschland - Mecklenburg-Vorpommern
Alkohol in vol.% 11,00
Restzucker in g/l 8,90
Säure in g/l 6,90
Schwefel freie/ges. in mg/l 40,00
Ausbau Edelstahl

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Klarheit
farblos  - grün - gelb - braun
Farbintensität
gruen-fruchtig
gelb-fruchtig
Vegetabil
Fenchel
koriander
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance
Komplexität

Zusammenfassung
Stilistik
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Unser elaganter Weißwein Souvignier Gris 2023 ist ein fein abgestimmter Wein, der eine schöne Säure mit
ausgewogenem Restzucker kombiniert. Feine Aromen von Pfirsich verleihen diesem Wein einen frischen
frühlingshaften Charakter. Abgerundet wird der Geschmack mit einer leichten Grapefruitnote ergänzt durch einen
schönen Zitrusfruchtkomplex. Der Wein ist trocken hat aber durch seine Restsüße einen feinherben Charakter.
 

Spargel, Fisch, weißes Fleisch, Meeresfrüchte, Nordseekrabben
 


