
WINE AWARD INTERNATIONAL 2024

Gewürztraminer Spätlese 
Weingut: Gebrüder Anselmann GmbH

bewertet am 24.02.2024
Gesamtpunktzahl 95 AUSZEICHNUNG: GOLD
Kategorie Dessertwein
Jahrgang 2022
Hauptrebsorte / Rebsorten Gewürztraminer
Qualität PGO / Spätlese
Land - Region Deutschland - Pfalz
Alkohol in vol.% 8,93
Restzucker in g/l 72,00
Säure in g/l 5,80
Schwefel freie/ges. in mg/l 61,00
Ausbau Edelstahl

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Klarheit
farblos  - grün - gelb - braun
Farbintensität
blumig
exotisch-fruchtig
gelb-fruchtig
Ananas
Litschi
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex

Potential Status-quo best-before
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Dieser Gewürztraminer präsentiert sich in brillanter goldgelber Farbe. Das Bukett ist sehr ausdrucksvoll, nobel,
blumig und fruchtbetont. Sortentypisch erinnert er an Rosen, Mango, Maracuja und Aprikosen. Im Mund zeigt sich
der Wein elegant und aromatisch mit einer feinen Säure und langem Abgang. Ein vorzüglicher Wein, der sich als
Aperitif sowie als Dessertwein optimal eignet.
 

Passt ideal zu kräftigem Käse wie Roquefort und Gorgonzola, zu Enten- und Gänseleberpastete, aber auch zu
fruchtigen Desserts.
 


