VWVINE SYSTEM

WINE AWARD INTERNATIONAL 2024

Grauburgunder Spatlese
Weingut: Weingut Werner Anselmann
bewertet am 23.02.2024

Gesamtpunktzahl 93 AUSZEICHNUNG: GOLD

Kategorie WeiBwein

Jahrgang 2022

Hauptrebsorte / Rebsorten Grauburgunder

Qualitat PGO / Spatlese

Land - Region Deutschland - Pfalz

Alkohol in vol.% 11,95

Restzucker in g/l 12,60

Saure in g/l 4,60

Schwefel freie/ges. in mg/I 49,00

Ausbau Edelstahl

Analyse - Quantitative Einschatzung
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Beschreibung

In der Farbe zeigen sich brillante hellgelbe mit dezenten Rosé Reflexen.Das Bukett erinnert an reife Birnen
untermalt von leichten vaniligen Noten.Im Gaumen bietet er eine samtige buttrige Dichte.Geschmacklich erinnert
er an Honigmelone und Aprikose

Food-Pairing

Diese Spatlese passt hervorragend zu kraftigem Seefisch, Pasta, Wildgefllgel sowie reifem Weichkase.



