
WINE AWARD INTERNATIONAL 2024

Chardonnay Classic
Weingut: Weingut Markus Schuller

bewertet am 01.03.2024
Gesamtpunktzahl 90 AUSZEICHNUNG: GOLD
Kategorie Weißwein
Jahrgang 2022
Hauptrebsorte / Rebsorten Chardonnay
Qualität g.g.A / DAC
Land - Region Österreich - Burgenland - Leithaberg
Alkohol in vol.% 14,50
Restzucker in g/l 3,40
Säure in g/l 4,40
Schwefel freie/ges. in mg/l
Ausbau Edelstahl

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Klarheit
farblos  - grün - gelb - braun
Farbintensität
exotisch-fruchtig
blumig
balsamisch
Bluetenhonig
Mango
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex

Potential Status-quo best-before
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Fein strukturierter Chardonnay mit Duft nach Orange und einem Hauch von Banane. Weich, mit angenehmem
Schmelz, nicht zu aufdringlich aber keinesfalls langweilig. Als Speisenbegleiter oder solo - dieser Chardonnay ist ein
Genuss!
 

zum Fisch, zu hellem Fleich und zur Pasta
 


