
PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - autumn

UNKAPUTTBAR Cabernet Cortis trocken
Weingut: Weingut und Edelbrennerei Gemmrich

bewertet am 13.10.2023
Gesamtpunktzahl 91 AUSZEICHNUNG: GOLD
Kategorie Rotwein
Jahrgang 2018
Hauptrebsorte / Rebsorten Cabernet Cortis
Qualität g.U. / Deutscher Qualitätswein
Land - Region Deutschland - Württemberg
Alkohol in vol.% 15,00
Restzucker in g/l 2,60
Säure in g/l 5,10
Schwefel freie/ges. in mg/l
Ausbau Holzfass

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung

wenig->deutlich signifikant erkennbar Fehler trinkbar->optimal
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Klarheit
Violett - Rot - Braun
Farbintensität
würzig
phenolisch
rot-fruchtig
Schwarzer Pfeffer
reife Pflaume
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex

Potential Status-quo best-before
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Cabernet Cortis, ein Cabernet wie man Ihn sich w&uuml;nscht.Im Glas l&auml;sst er aufgrund seiner tiefroten
Farbe, und leichten br&auml;unlichen Reflexen eher einen leichtenRotwein vermuten. Umso mehr wird man von
der komplexen Aromenvielfalt und der Intensit&auml;t diesesRotweins &uuml;berrascht. Es stechen kr&auml;ftig
dunkle Beerenaromen von Cassis, Kirsche und Holunder hervor.Diese werden von gr&uuml;ner Paprika,
Pfeffernoten, dunkler Schokolade und Vanille erg&auml;nzt. Durch die langeLagerung im Holzfass entfaltet der
kr&auml;ftige Rotwein sein volles Potential und bindet die ausgepr&auml;gtenGerbstoffe gekonnt ein. Ein
gigantischer Rotwein f&uuml;r besondere Stunden.

Empfehlung: perfekt zu kr&auml;ftigen Gerichten, wie Entenbrust oder Wildragout, Blauschimmmelk&auml;se


