
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - autumn

WASSMANN Cabernet Franc
Weingut: Wassmann - Biodynamic wines from Villány

bewertet am 14.10.2023
Gesamtpunktzahl 89 AUSZEICHNUNG: SILVER
Kategorie Rotwein
Jahrgang 2018
Hauptrebsorte / Rebsorten Cabernet Franc / -
Qualität OEM / OEM (Oltalom alatt álló Eredetmegjelölés)
Land - Region Ungarn - Villány-Siklós
Alkohol in vol.% 13,86
Restzucker in g/l 0,90
Säure in g/l 5,10
Schwefel freie/ges. in mg/l
Ausbau Holzfass

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Klarheit
Violett - Rot - Braun
Farbintensität
rot-beerig
würzig
Vegetabil
rote Johannesbeere
Sous bois
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Wein-Plus sagt: "Hervorragend": "Fester, beinahe kühl wirkender, frischer Duft nach schwarzen Beeren und ein
wenig Kirschen mit minzig-kräuterigen Tönen sowie ganz zart Wacholder und Paprika. Klare, straffe, saftige,
geschliffene Frucht, zart kräuterig-pflanzliche Noten, ein Hauch Kakao und rote Paprika, sehr feines Tannin, etwas
Biss, auch viel Kraft, bleibt dabei präzise, rauchige Spuren im Hintergrund, gewisse Mineralik im Hintergrund, noch
unentwickelt, sehr guter, fester, saftiger, ganz leicht warmer Abgang."

Wild, Ente, Gans, Rind, Büffel, rotes Fleisch, schwarze Schokolade.


