
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - autumn

Silvaner Alte Reben
Weingut: Bleimer Schloß Wein & Sekt

bewertet am 13.10.2023
Gesamtpunktzahl 86 AUSZEICHNUNG: SILVER
Kategorie Weißwein
Jahrgang 2022
Hauptrebsorte / Rebsorten Silvaner / -
Qualität g.U. / QbA
Land - Region Deutschland - Franken
Alkohol in vol.% 13,00
Restzucker in g/l 2,60
Säure in g/l 6,80
Schwefel freie/ges. in mg/l 31,00
Ausbau Edelstahl/Holzfass

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Klarheit
farblos  - grün - gelb - braun
Farbintensität
gelb-fruchtig
gruen-fruchtig
würzig
Eisbonbon
weißer Pfeffer
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex

Potential Status-quo best-before
2024 2024 2024

 0 

 0 

 0 

 1 

 1 

 1 

 2 

 2 

 2 

 3 

 3 

 3 

 4 

 4 

 4 

 5 

 5 

 5 

 6 

 6 

 6 

 7 

 7 

 7 

 8 

 8 

 8 

 9 

 9 

 9 

 10 

 10 

 10 

reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Fruchtiger, trockener Charmeur

Gl&auml;nzt bereits in der Nase mit fruchtigen Noten von reifen &Auml;pfeln, Birnen und einen Hauch von Qitte.
Fruchtig, cremig und langanhaltend zeigt er sich am Gaumen untermalt von leichter Holz- und Vanillenote. Die
milde, sehr gut eingebundene S&auml;ure gibt ein rundes, feines und komplexes Mundgef&uuml;hl. Im Fass
langsam gereift zeigt er die gesamte F&uuml;lle des fr&auml;nkischen Silvaners.

hellem Fleisch, heimischen Fisch, Pilzgerichten, Spargel, gegrilltem Gem&uuml;se und milden K&auml;se


