
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Grauburgunder - Steilhang Muschelkalk
Weingut: Weingut Lange - Schloss Saaleck

bewertet am 07.05.2023
Gesamtpunktzahl 90 AUSZEICHNUNG: GOLD
Kategorie Weißwein
Jahrgang 2022
Hauptrebsorte / Rebsorten Grauer Burgunder
Qualität g.U. / QbA
Land - Region Deutschland - Franken
Alkohol in vol.%
Restzucker in g/l
Säure in g/l
Schwefel freie/ges. in mg/l
Ausbau Edelstahl

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung

wenig->deutlich signifikant erkennbar Fehler trinkbar->optimal
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Klarheit
farblos  - grün - gelb - braun
Farbintensität
fruchtig
blumig
phenolisch
Rhabarber
Doerrobst
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex

Potential Status-quo best-before
2026 2024 2023
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Ein toller Grauburgunder aus unserem steilsten Weinbergsstück - bis fast 70 Prozent Steigung!! Die Grauburgunder
Trauben wurden per Hand selektiv geerntet, und dann erst einmal einen Tag zur Mazeration im Bottich stehen
gelassen. Bei dieser Methode werden die Aromen aus den Beerenschalen noch besser herausgelöst. Nach dem
Abpressen durfte der Traubenmost langsam im Stahltank zu Wein vergären. Diese wunderschönen Grauburgunder
hat durch die lange Maischestandzeit eine schillernde Aprico Frarbe bekommen.

Fruchtig wie Birne und Quitte - geküsst von Litchi. Der sehr steinige, karge Muschelkalkboden gab während der
Vegetationsperiode seine Mineralsalze an die Weintrauben ab - jetzt schmecken wir diese Salze im Wein - herrlich!

Er begleitet kräftige Speisen und Wildgerichte genauso gut wie einen schönen Abend auf dem Sofa.
 

Kalbfleisch, Schweinefleisch mit cremiger Soße, mittelaler Käse und Brie, Gemüsebratlinge
 


