
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Bodegas Cerrón Remordimiento Chardonnay Barrique
Weingut: Bodegas Vina Cerrón

bewertet am 06.05.2023
Gesamtpunktzahl 83 AUSZEICHNUNG: SILVER
Kategorie Weißwein
Jahrgang 2022
Hauptrebsorte / Rebsorten Chardonnay
Qualität DOP
Land - Region Spanien - Jumilla
Alkohol in vol.% 12,50
Restzucker in g/l 0,40
Säure in g/l 6,70
Schwefel freie/ges. in mg/l 50,00
Ausbau Holzfass/Barrique

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Klarheit
farblos  - grün - gelb - braun
Farbintensität
würzig
kohlig
balsamisch
Schafswolle
Boeckser
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance

Zusammenfassung
Stilistik
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Auf festem Kalkboden gedeiht der für die Region untypische gehaltvolle aber elegante Chardonnay.  Der junge
kraftvolle Wein reift für 10 Monate auf der Hefe in französischer Eiche (500-700 Liter Fässer). Eleganter, frischer
Chardonnay mit dezenter Holzaromatik.
 

Passt zu geräuchertem Fisch und Gerichten mit asiatischen Gewürzen.
 


