
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Vega Valterra Selección
Weingut: Bodegas Proexa

bewertet am 06.05.2023
Gesamtpunktzahl 88 AUSZEICHNUNG: SILVER
Kategorie Rotwein
Jahrgang 2021
Hauptrebsorte / Rebsorten Tempranillo
Qualität DOP
Land - Region Spanien - Valencia - Utiel-Requena
Alkohol in vol.% 15,00
Restzucker in g/l
Säure in g/l
Schwefel freie/ges. in mg/l
Ausbau

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung

wenig->deutlich signifikant erkennbar Fehler trinkbar->optimal
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Klarheit
Violett - Rot - Braun
Farbintensität
fruchtig
laktisch
würzig
reifer Pfirsich
Kirschjoghurt
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex

Potential Status-quo best-before
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Der Tempranillo duftet nach Sauerkirschen und präsentiert sich zusätzlich mit leicht würzigen Akzenten. Am
Gaumen zeigt er sich rotbeerig, saftig, kernig und hat eine schöne Textur. Eine feine Säure und junge, weiche
Tannine runden den Wein ab.
 

Passt zu würzigen Saucen, Geschmortem, reifem Käse
 


