
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Umstädter Riesling Q.b.A. trocken
Weingut: Die Odenwälder Winzergenossenschaft eG

bewertet am 06.05.2023
Gesamtpunktzahl 89 AUSZEICHNUNG: SILVER
Kategorie Weißwein
Jahrgang 2022
Hauptrebsorte / Rebsorten Riesling / Johanniter
Qualität g.g.A / QbA
Land - Region Deutschland - Hessische Bergstraße
Alkohol in vol.% 11,67
Restzucker in g/l 5,00
Säure in g/l 7,30
Schwefel freie/ges. in mg/l 55,00
Ausbau Edelstahl

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Klarheit
farblos  - grün - gelb - braun
Farbintensität
blumig
würzig
exotisch-fruchtig
Ananas
Honigwuerze
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex

Potential Status-quo best-before
2026 2024 2024
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Ein fruchtbetonter Riesling mit einer leicht verspielten Aromatik nach Wassermelone und grünem Apfel. Am
Gaumen leicht moussierend und verbunden mit den fruchtigen Aromen, macht er Lust auf mehr. Trotz des leichten
Körpers, zeigt der Wein viel Spannung im Abgang.
 

Spinatknödel mit Bergkäse, Raclette
 


