VWVINE SYSTEM

ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Remordimiento Monastrell/Syrah
Weingut: Bodegas Vina Cerrén

bewertet am 06.05.2023

Gesamtpunktzahl 91

Kategorie Rotwein

Jahrgang 2020
Hauptrebsorte / Rebsorten Monastrell / Syrah
Qualitat DOP

Land - Region Spanien - Jumilla
Alkohol in vol.% 14,00

Restzucker in g/l 0,44

Saure in g/l 5,45

Schwefel freie/ges. in mg/I 45,00

Ausbau

Analyse - Quantitative Einschatzung

wenig->deutlich signifikant erkennbar
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Klarheit
Violett - Rot - Braun
Farbintensitat
animalisch
Vegetabil
fruchtig
wirzig
Brennnessel / Raute
Gesamtintensitat
suB
Saure - gustatorisch
Saure Irritation (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
Cco2
Intensitat / Volumen
Nachhall / Lange
Balance

wenig - - - viel

reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

AUSZEICHNUNG: GOLD

Ranking - Qualitative Einschatzung

Fehler trinkbar->optimal
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Stilistik
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Begeisterungsindex
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Potential Status-quo best-before
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Beschreibung

Kihle Gerbstoffe, sehr fein gegliedert, dunkle Friichte sehr fein verpackt. Balsamisch ohne jede Schwere, trotzdem
viel Druck. Animierend und lecker ohne jegliche Anbiederung. Dunkel und duftig, sehr interessant!

Food-Pairing

Passt zu Braten u. rustikaler mediterraner Kiiche



