
PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Sauvignac trocken
Weingut: Weingut Honold

bewertet am 07.05.2023
Gesamtpunktzahl 92 AUSZEICHNUNG: GOLD
Kategorie Weißwein
Jahrgang 2022
Hauptrebsorte / Rebsorten Sauvignac
Qualität g.g.A / QbA
Land - Region Deutschland - Baden
Alkohol in vol.% 11,50
Restzucker in g/l 2,00
Säure in g/l 5,90
Schwefel freie/ges. in mg/l 5,00
Ausbau Edelstahl/Holzfass

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Klarheit

Farbintensität
zitrisch
gruen-fruchtig
aetherisch
Eukalyptus
Limettenzeste
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex

Potential Status-quo best-before
2025 2024 2023
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Sauvignac " kein kühler Denker" Eine junge Liebe die erfrischend durch den Magen geht. Man muß kein Cyrano
sein, um in der Nase duftige Würze und exotische Frucht zu erhaschen, die filigrane Säure reimt sich wunderbar
mit dem grünen Paprika. Kein kühler Denker aber ein verliebter Dichter der sein Herz auf der Zunge trägt.

 

 
 

Salate, asaiatische Gerichte, pikante Gerichte mit Hähnchen und Kalb
 


