
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Grauer Burgunder SIGNATUR
Weingut: Weingut Axel Schmitt

bewertet am 06.05.2023
Gesamtpunktzahl 89 AUSZEICHNUNG: SILVER
Kategorie Weißwein
Jahrgang 2021
Hauptrebsorte / Rebsorten Grauer Burgunder
Qualität g.g.A / QbA
Land - Region Deutschland - Rheinhessen
Alkohol in vol.% 13,50
Restzucker in g/l 2,70
Säure in g/l 4,90
Schwefel freie/ges. in mg/l 41,00
Ausbau Barrique

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Klarheit
farblos  - grün - gelb - braun
Farbintensität
balsamisch
laktisch
fruchtig
Brioche
Bienenwachs
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex

Potential Status-quo best-before
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Hochreife Trauben ausgebaut im kleinen Holzfass, Feinhefe-Lagerung bis Mai.Eleganter und filigraner Wein, im
Mund das Aroma saftiger Birnen.Von mineralischer  Ausstrahlung, fein wie ein geschliffener Diamant.
 

Fisch mit Estragonsoße, feinem Gemüse, Bio-Hühnchen, Kräuterreis mit Garnelen
 


