
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Blanc M
Weingut: Martin Stiftung

bewertet am 06.05.2023
Gesamtpunktzahl 88 AUSZEICHNUNG: SILVER
Kategorie Weißwein
Jahrgang 2022
Hauptrebsorte / Rebsorten Seyval Blanc / Johanniter
Qualität g.g.A / AOC
Land - Region Schweiz - Zürich
Alkohol in vol.% 13,50
Restzucker in g/l 1,50
Säure in g/l 5,50
Schwefel freie/ges. in mg/l
Ausbau Edelstahl/Holzfass

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Klarheit
farblos  - grün - gelb - braun
Farbintensität
gruen-fruchtig
blumig
würzig
Stachelbeere
Gewuernelke
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel



ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Blanc M
Weingut: Martin Stiftung

bewertet am 06.05.2023
Beschreibung

Food-Pairing

Dieser BIO-Weisswein hat ein intensives Bouquet mit Noten von Aprikose, Ananas, Lindenblüte und feinen
Vanillearomen.Im Gaumen wirkt er breit, voluminös und harmonisch im Abgang.
 

Die Assemblage aus Seyval blanc und Johanniter, im Eichenfass veredelt, passt ausgezeichnet zu Meeresfrüchten
und Fisch.Einfache Gerichte mit hellem Fleisch begleitet er auf ideale Art und Weise.
 


