
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Rosé M
Weingut: Martin Stiftung

bewertet am 06.05.2023
Gesamtpunktzahl 92 AUSZEICHNUNG: GOLD
Kategorie Roséwein
Jahrgang 2022
Hauptrebsorte / Rebsorten Cabaret Noir
Qualität g.g.A / AOC
Land - Region Schweiz - Zürich
Alkohol in vol.% 13,50
Restzucker in g/l 6,00
Säure in g/l 5,50
Schwefel freie/ges. in mg/l
Ausbau Edelstahl

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Balance

Zusammenfassung
Stilistik
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Dieser spritzige BIO-Rosé aus vollreifen und gesunden Trauben besticht als würdiger Sommerwein. Der Wein weist
alle wünschbaren Eigenschaften auf: Im Bouquet nach Himbeeren und Walderdbeeren duftend, im Gaumen
erfrischend und lieblich, mit geschmeidiger Harmonie im Abgang.
 

Er eignet sich sowohl als Apérowein wie auch hervorragend zu Curry- und anderen asiatischen Gerichten. Auch zu
Grilladen und Geflügel mundet er wunderbar.
 


