
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Amore Mio Frappato
Weingut: Mare Magnum Srl

bewertet am 06.05.2023
Gesamtpunktzahl 86 AUSZEICHNUNG: SILVER
Kategorie Roséwein
Jahrgang 2021
Hauptrebsorte / Rebsorten Frappato
Qualität DOP / DOC
Land - Region Italien - 
Alkohol in vol.% 12,00
Restzucker in g/l 7,50
Säure in g/l 5,30
Schwefel freie/ges. in mg/l 44,00
Ausbau Edelstahl

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Klarheit
violett -  lachs - zwiebel
Farbintensität
kräutrig
würzig
fruchtig
Holunder
weiße Johannisbeere
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex

Potential Status-quo best-before
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 0 

 0 

 0 

 1 

 1 

 1 

 2 

 2 

 2 

 3 

 3 

 3 

 4 

 4 

 4 

 5 

 5 

 5 

 6 

 6 

 6 

 7 

 7 

 7 

 8 

 8 

 8 

 9 

 9 

 9 

 10 

 10 

 10 

reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Bright pink. 
Inviting aroma of roses nd violets and wild strawberries.
 Fresh, fruity and aromatic flavour with hints of ripe red berries, cherries, pink grapefruit and currant, with long
aftertaste.
 

Perfect as an aperitif or with light dishes of seafood and salads. Serve at 8-10°C.
 


