
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Allegro Chardonnay Organic
Weingut: Mare Magnum Srl

bewertet am 06.05.2023
Gesamtpunktzahl 86 AUSZEICHNUNG: SILVER
Kategorie Weißwein
Jahrgang 2022
Hauptrebsorte / Rebsorten Chardonnay
Qualität IGP / IGT
Land - Region Italien - Apulien
Alkohol in vol.% 13,50
Restzucker in g/l 4,00
Säure in g/l 6,00
Schwefel freie/ges. in mg/l 50,00
Ausbau Edelstahl

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Klarheit
farblos  - grün - gelb - braun
Farbintensität
gruen-fruchtig
Vegetabil
laktisch
Feuerstein
limette
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Description
ALLEGRO Chardonnay is a fruity and complex wine, made from fully matured organic Chardonnay grapes,
hand-picked and vinified by modern methods. After fermentation a portion of the wine is aged in oak. The rest gets
4-5 months of contact with the lees.
Aromas 
Youthful aroma, reminiscent of ripe apples seamlessly combined with a light buttery overtone of vanilla oak. Taste 
Medium-bodied and dry with citrus fresh fruity notes and discreet oak tones.
 

Pairs exceptionally well with seafood, tossed salads or try just as an aperitif.
 


