VWVINE SYSTEM

ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Chateau Couronneau Rouge
Weingut: Chateau Couronneau
bewertet am 06.05.2023

Gesamtpunktzahl 88 AUSZEICHNUNG: SILVER

Kategorie Rotwein

Jahrgang 2021

Hauptrebsorte / Rebsorten Merlot

Qualitat AOP / Supérieure

Land - Region Frankreich - Bordeaux - Bordeaux Supérieur

Alkohol in vol.% 13,50

Restzucker in g/l 0,30

Saure in g/l 3,37

Schwefel freie/ges. in mg/I 36,00

Ausbau Holzfass
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Beschreibung

Saftig fleischiger Merlot mit deutlicher Kirschfrucht, zarter Kakaonote und viel Schmelz. Kernig und machtig, aber
gerade so schon zuganglich. 1 Jahr Fassreife. Braucht Luft, bitte mind. 4 Std. dekantieren.

Food-Pairing

Passt zu Geschmortem, wirzigen Saucen, reifem Kase



