
PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Regent trocken
Weingut: Weingut Werner Anselmann

bewertet am 07.05.2023
Gesamtpunktzahl 82
Kategorie Rotwein
Jahrgang 2022
Hauptrebsorte / Rebsorten Regent
Qualität PGO / QbA
Land - Region Deutschland - Pfalz
Alkohol in vol.% 12,60
Restzucker in g/l 3,90
Säure in g/l 5,30
Schwefel freie/ges. in mg/l 47,00
Ausbau Edelstahl

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Klarheit
Violett - Rot - Braun
Farbintensität
rot-beerig
rot-fruchtig
würzig
Eukalyptus
Kirsch
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex

Potential Status-quo best-before
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Dieser sehr fruchtbetonte und gehalt- volle Rotwein präsentiert sich mit einer tiefdunklen violetten Farbe und ein
Bukett, das an dunkle Beeren wie z. B. schwarze Johannisbeeren, Brom- beeren und Schwarzkirchen und einer
zarten Vanillennote erinnert. Im Ge- schmack überzeugt er mit viel Körper, ausgeprägter Tanninstruktur und be-
beindruckender Länge.
 

Dunkles Fleisch, wie Rinderfilets und Wild (besonders Hirsch und Wild-schwein)
 


