
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Sauvignon blanc
Weingut: Weingut Keth

bewertet am 07.05.2023
Gesamtpunktzahl 88 AUSZEICHNUNG: SILVER
Kategorie Weißwein
Jahrgang 2022
Hauptrebsorte / Rebsorten Sauvignon Blanc
Qualität g.g.A / QbA
Land - Region Deutschland - Rheinhessen
Alkohol in vol.% 12,00
Restzucker in g/l 7,10
Säure in g/l 7,30
Schwefel freie/ges. in mg/l
Ausbau Edelstahl

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Klarheit
farblos  - grün - gelb - braun
Farbintensität
zitrisch
exotisch-fruchtig
blumig
fast reife Ananas
gruener Apfel
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel



ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Sauvignon blanc
Weingut: Weingut Keth

bewertet am 07.05.2023
Beschreibung

Food-Pairing

Dieser Sauvignon Blanc duftet nach Stachelbeere und grünem, frischem Gras. Ein rassig-frischer Weißwein mit
einer wunderbar reifen Säure und klarer Stachelbeer-Grapefruit-Frucht. Er hinterlässt ein vollmundiges, prickelndes
Gefühl im Mund.
 

Kräftige Salate, Gerichte mit weißem Fleisch, gut gewürzter Fisch
 


