VWVINE SYSTEM

PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Kirchbiihl Sempach AOC Luzern
Weingut: Kirchbuihl Sempach AOC Luzern

bewertet am 07.05.2023

Gesamtpunktzahl 90

Kategorie WeiBwein
Jahrgang 2022
Hauptrebsorte / Rebsorten Souvignier gris
Qualitat g.9.A / AOC
Land - Region Schweiz - Luzern
Alkohol in vol.% 13,40

Restzucker in g/l 25,00

Saure in g/l 7,50

Schwefel freie/ges. in mg/I 34,00

Ausbau Edelstahl

Analyse - Quantitative Einschatzung

wenig->deutlich signifikant erkennbar
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Klarheit
farblos - griin - gelb - braun
Farbintensitat
gelb-fruchtig
gruen-grasig
gruen-wuerzig
Pyrazine
Nektarine
Gesamtintensitat
suB
Saure - gustatorisch
Saure Irritation (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
Cco2
Intensitat / Volumen
Nachhall / Lange
Balance

wenig - - - viel

reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

AUSZEICHNUNG: GOLD

Ranking - Qualitative Einschatzung
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Beschreibung

Hellgelb mit goldenen Reflexen, in der Nase Grapefruit, Pfirsich und etwas Maracuja, dichter Wein, knackige und
erfischende Saure, splrbarer Schmelz, Stsse und Saure harmonieren wunderschén, die Tannine unterstitzen die
Struktur und machen den Abgang breit, der Eindruck bleibt lang und angenehmn haften.

Food-Pairing

Weichkase, Salat mit leicht slisser Dressing, Geflligelleber,...



