
WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - winter

Maison Francoise Chardonnay
Weingut: Mare Magnum Srl

bewertet am 05.03.2023
Gesamtpunktzahl 86 AUSZEICHNUNG: SILVER
Kategorie Weißwein
Jahrgang
Hauptrebsorte / Rebsorten Chardonnay
Qualität
Land - Region Frankreich - Languedoc
Alkohol in vol.% 13,00
Restzucker in g/l 2,70
Säure in g/l 4,90
Schwefel freie/ges. in mg/l 48,00
Ausbau Edelstahl/Holzfass

Analyse - Quantitative Einschätzung Ranking - Qualitative Einschätzung
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Klarheit
farblos  - grün - gelb - braun
Farbintensität
gelb-fruchtig
würzig
erdig
Aprikose
Oregano
Gesamtintensität
süß
Säure - gustatorisch
Säure Irritation  (Haptik)
Extraktdichte
Bitter
Adstringenz
Phenole / Tannin
Alkoholeindruck
CO2
Intensität / Volumen
Nachhall / Länge
Balance

Zusammenfassung
Stilistik

Begeisterungsindex
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reduktiv - - - oxidativ

modern - - - traditionell

wenig - - - viel
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Beschreibung

Food-Pairing

Color: Light golden yellow
Aroma:  Fruity nose of yellow apples, citrus , pineapple and vanilla.
Taste: Dry medium-bodied with minerality and flavours of apple, lime, starfruit, and subtle notes of spring
blossoms.
 

Perfect as an aperitif. It also goes well with flavoursome fish and seafood dishes, particularly with Asian influences.
 


